
 

 

Wie dürfen wir Ihr Steak braten? 
 

Englisch – blutig 

medium – rosa 

welldone – durch 
 

Unsere Steaks haben ein Rohgewicht 

von ca. 200g und weden mit  

Kräuterbutter serviert. 

 

Hüftsteak 
fast völlig fettfreies Stück Fleisch     18,50 € 
 
Riesenhüftsteak 
fast völlig fettfreies Stück Fleisch  
ca 350g. schwer            27,00 € 
 
Pfeffersteak 
Hüftsteak in einer  
rassigen Madagaskar-Pfeffersauce   20,00 € 
 

Rumpsteak 
auch als Roastbeef bezeichnet         21,50 € 
 
Riesenrumpsteak 
auch als Roastbeef bezeichnet  
ca. 350g. schwer            29,00 € 
 

Rinderfilet 
das zarteste Stück vom Rind           31,00 € 
 
Schweinerückensteak           15,50 € 
 
Bauernsteak 
Schweinerückensteak mit Spiegelei  17,00 € 
 
Schweinelendchen 
das zarteste Stück vom Schwein      16,90 € 
 
Putensteak             16,00 € 
 
Churrasco Spieß 
verschiedene Fleischsorten mit 
Speck und Zwiebeln            23,50 € 
 
Dillhouse-Steak 
aus dem Schweinerücken geschnitten  
ca. 400g. schwer –  
gibt’s nur im Bierstadel           24,50 € 

 
 

 
Beilagen zu Ihrem Steak 

 
Gemischter Salat    6,20 € 
                              G,J,2 
 

Großer gemischter Salat   9,40 € 
                                                  G,J,2 
 

Baked Potato mit Sauerrahm   6,00 € 
                               G 
 

Wilde Kartoffeln    5,50 € 
 
Kroketten     5,50 € 
                         A,C 
 

Pommes Frites    5,50 € 
 
Spätzle      5,50 € 
                      A,C 
 

Bratkartoffeln mit  
Speck und Zwiebeln     6,00 € 
 
Frische Rahmchampignons   4,00 € 

                                                                                  A,G,L 
 

Maiskolben     5,00 € 
 
Pfeffersauce     4,00 € 
                                 I,L 
 

Rahmsauce     4,00 € 
                               I,G,L 
 

Bratensauce     4,00 € 
                                    I,L 
 

Kräuterbutter     2,50 € 
                                      G 
 

 

              
 

   
 
 
1. Rumpsteak               6.Bürgermeisterstück 
2. Rib-Eye/Entrecôte    7. Filet 
3. Flat Iron    8. Tafelspitz 
4. Skirt Steak    9. Hüftsteak 
5. Flank Steak  10. T-Bone 


